Ausblick 2009
	In unserer letzten Vorstandssitzung am 29. Oktober 2008 beschäftigten wir uns mit den Planungen für das Jahr 20089 die wir Ihnen hiermit kurz vorstellen, so dass Sie Vorschläge einbringen können:

· 2 Lehrerinnen für Hospitation werden eingeladen

· Sibirische Delegation kommt zur Landshuter Hochzeit 

· Praktikum der Sibags-Studenten in Landkreis-Gemeinden

· 2. Teil des Folkloreprojekt in Nowosibirsk

· Mitgliederreise 

· 70 Jahre Rayon Nowosibirsk / Juli 2009

· Transnationales Jugendparlament mit Stadt Landshut im Oktober 2009

· Schüleraustausch zwischen Gerzen und Akademgorodok

Buch „Mein Leben unter Kommunisten“

Prof. Reginald Zielke hat mit Unterstützung des Freundeskreises ein Buch herausgegeben: „Mein Leben unter Kommunisten“. Hierzu fanden in Altdorf und Pfeffenhausen im Frühjahr 2008 Vorlesungen statt. Das Buch ist zum Preis von 10 Euro erhältlich bei Helmut Wimmer, 08741 6574 – vielleicht auch eine gute Geschenkidee zu Weihnachten?

. 


	


Homepage 
Besuchen Sie mal wieder unsere Homepage. Viele Fotos von Besuchen und Aktionen sowie unsere Presseberichte sind dort hinterlegt. www.landshut-nowosibirsk.de 
[image: image1.png]


 RUNDSCHREIBEN[image: image2.png]



Freundeskreis Rayon Novosibirsk – Landkreis Landshut e.V. Nr. 30 / Nov.08
„Sdraßtwuite!“

Liebe Mitglieder und Freunde unseres Vereins!

In Kürze steht die Jahreshauptversammlung unseres Freundeskreises wieder bevor. Die Einladung dazu finden Sie in der Anlage.
Mit diesem Rundschreiben möchten wir Sie über unsere Aktivitäten informieren und einen Einblick in die Arbeit der Partnerschaft geben.

Sie werden sehen, auch im 19. Jahr der Partnerschaft fanden wieder viele Aktionen statt und für 2009 sind die Planungen innerhalb der Vorstandschaft schon voll am Laufen.

Mit dem besten Dank für Ihre Unterstützung 

Die Vorstandschaft
Kommunale Selbstverwaltung

Seit 3. November sind für drei Wochen wieder 3 Studentinnen der sibirischen Verwaltungsakademie SIBAGS im Landkreis Landshut zu Gast. 
In den Gemeinden Ergolding, Kumhausen und Essenbach absolvieren Gadzhieva Zalina, Kapunova Elena und Morozova Marina einen Hospitationsaufenthalt, um die kommunale Selbstverwaltung in der Praxis kennen zu lernen. Unser Dank gilt den Bürgermeistern Johann Heckner (Ergolding), Josef Nagl (Kumhausen) und Fritz Wittmann (Essenbach) mit ihren Gemeindeverwaltungen, die dieses Praktikum ermöglichen. Ein herzliches Dankeschön auch an die Gastfamilien Theresia Neumeier, Kumhausen, Sigfried Hähnel, Essenbach und Franz Attenkofer, Rammelkam, die es den Studentinnen ermöglichen, die deutsche Lebensweise näher zu bringen.

Reise nach Nowosibirsk vom 1. – 8. Oktober 2008
Unter der Leitung von Helmut Wimmer und Arno Wolf reiste eine Delegation aus dem Landkreis Landshut nach Nowosibirsk. Mit dabei war erstmals auch Landrat Josef Eppeneder, der die Wichtigkeit der Partnerschaft mit Nowosibirsk beim Treffen mit seinem sibirischen Amtskollegen Wladimir Sablin betonte. Fotos der Reise und auch ein ausführlicher Reisebericht von Lotte Engel sind ebenfalls in der Homepage zu finden.

Deutschlandseminar Sommer 2008

Unter Federführung der Stadt Landshut fand auch in diesem Jahr wieder das Deutschlandseminar in Landshut statt. Junge Germanistikstudentinnen aus Russland und der Ukraine verbrachten während ihres vierwöchigen Aufenthalts auch eine Woche in Landshut.

Kulinarisches – Borschtsch-Suppe

Zutaten: 
400 g Rinderbrust; 400 g dicke Schweinerippe

5 Karotten; 2 rote Beete; 1 Stange Lauch

¼ Sellerie; 6 Kartoffeln; 2 Zwiebeln

1 Bund Dill; 1 Bund Petersilie

3 große Fleischtomaten; 500 g Weißkraut

1 grüne Paprika; 2 Lorbeerblätter

100 g geräucherter Bauchspeck

70 g Butter; ½ l saure Sahne; 
schwarzer Pfeffer; Salz; 3 TL Zucker

· Fleisch in 3 Liter Wasser eine Stunde kochen.


· In einer Pfanne das Öl erwärmen und die kleingeschnittenen Roten Beete 5 min andünsten. Anschließend zum Fleisch geben.


· Zwiebeln und anderes Gemüse andünsten (2 – 4 min) und zum Fleisch geben.


· Kartoffeln und Weißkraut klein schneiden und ebenfalls zugeben. 


· Alles zusammen noch ca. 20 min. kochen lassen.


· Saure Sahne mit Gewürzen und Kräutern abschmecken. Je einen Klecks auf die Suppe geben.


Dazu reicht man Roggenbrot.

Guten Appetit oder: приятного аппетита
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